
Lagenwein (single vineyard wine):  
Österreich Austria 

Niederösterreich Lower Austria 
Weinviertel Weinviertel 

Qualitätsstufe (Quality):  
Weinviertel DAC (Grüner Veltliner)

Trinkreife (most drinking pleasure):  
1-4 Jahre years bei at 10° C

Alc. 12,5 vol. %  
Restzucker (residual sugar) 4,9 g  

Säure (acidity) 4,9 g

Jahrgang (vintage) 2022

Vineyard & Vinif ication 
Waldberg: The loam content in the san-
dy soil makes this Grüner Veltliner den-
se and exotic. On this hot south-facing 
hill high ripeness is possible. By cutting 
the grapes in halves instead of doing a 
green harvest, our vines are optimally 
provided with nutrients. To maintain its 
clear fruit, we vinificate this Grüner Velt-
liner in stainless steel tanks and give it 
at least 4 months time to mature.

Character 
'Brilliant yellow with green edges, clear 
viscosity. In the nose a scent blend of 
yellow apple, quince and herbal notes. 
Dry on the palate with firm, lively acidi-
ty and elegant spice. Aromas of green 
pear and apple confit complement a 
medium-bodied body with a harmo-
nious finish. A real Poysdorfer!‘ Dipl. 
Sommelier Harry Wurm.

Food pairing 
Enjoy it to spicy Asian cuisine or typical 
Austrian dishes like Winer Schnitzel, 
roasted pork or sour dishes.

Lage & Ausbau 
Waldberg: Der Lehmanteil im lockeren 
Sandboden macht einen sehr dichten 
Grünen Veltliner mit viel Exotik und 
mit der Südlage sind hohe Reifegrade 
möglich. Durch Traubenteilung errei-
chen wir eine bessere Versorgung der 
Reben. Für die Betonung seiner klaren 
Frucht bauen wir ihn in temperaturge-
steuerten Stahltanks aus und lassen 
ihn mindestens 4 Monate reifen.

Charakter 
„Strahlendes, leicht funkelndes Gelb mit 
grünen Rändern, deutliche Viskosität. 
In der Nase eine Duftmelange nach 
gelbem Apfel, Quitte und Kräuternoten. 
Am Gaumen trocken mit straffer, leben-
diger Säure und elegante Würze auf 
der Zungenmitte. Aromen nach grüner 
Pichelbirne und Apfelconfit ergänzen ei-
nen mittelkräftigen Körper mit harmoni-
schem Abgang. Ein echter Poysdorfer!“ 
Dipl. Sommelier Harry Wurm.

Speisenbegleitung 
Genießen Sie ihn zur würzigen asiati-
schen Küche, österreichische Gerichte 
wie Schnitzel oder Säuerlichem.

Auszeichnungen Awards

Falstaff Wine Guide 2023/2024 90 P.

A la Carte Guide 2023 92 P. 

wein.pur Zeit für Genuss 91 P. 

Vinaria Weinguide 2023 *** PREIS-LEIS-
TUNGS-TIPP PRICE-QUALITY-TIPP
Zeit für Genuss Guide 2023 4/5 Gläser 
glasses
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