
Alc. 13,5 vol. %
Restzucker (residual sugar) 3,6 g

Säure (acidity) 4,6 g

2022

“Dieser Chardonnay präsentiert sich 
sattgelb, klar und brillant im Glas 
mit einer hohen Schlieren-Bildung. 
Duft nach Quittenmus und reifer 
Butterbirne mit Anklängen von 
Biskuit. Am Gaumen trocken mit 
mundfüllendem, molligem Schmelz mundfüllendem, molligem Schmelz 
und harmonisch eingebundener 
Säure. Leicht tropische Noten 
gesellen sich zu gelbfruchtigen 
Kernobstaromen. Opulenter Körper 
mit langem Abgang.”, Dipl.-Sommelier
Harald Wurm.

“This Chardonnay presents itself rich 
yellow, clear and brilliant in the glass 
with a high level of streak formation. 
Scent of quince puree and ripe Butter 
pear with hints of Biscuit. Dry on the 
palate mouth-filling, plump melt and 
harmoniously integrated Acid. Slightly harmoniously integrated Acid. Slightly 
tropical notes join yellow-fruited ones 
pome fruit flavors. Opulent body with 
a long finish.”, sommelier Harald Wurn

Drinking recommendation! Serve this 
wine in a large Burgundy glass.

Trinkempfehlung! Servieren Sie diesen
Wein im großen Burgunderglas. 


