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Gruner Veltliner Reserve =
2018 '
Eckdaten: [ ]

Herkunft: Osterreich, Niederosterreich, Weinviertel
Qualitatsstufe: Qualitatswein, Lagenwein

Trinkreife: 2-8 Jahre bei 11-12°C
Alkoholgehalt: 13,0 vol. % | Restzucker: 8,09 | Sé&ure:49g

Lage & Ausbau

Waldberg: Der Lehmanteil im lockeren Sandboden macht einen sehr dichten Griinen Velt-
liner mit viel Exotik und mit der Stdlage sind hohe Reifegrade maéglich. Durch Trauben-
teilung erreichen wir eine bessere Versorgung der Reben. Fiir die Betonung seiner klaren
Frucht bauen wir ihn in temperaturgesteuerten Stahltanks aus und lassen ihn mindestens
12 Monate auf der Feinhefe reifen.

Reserve

Charakter

,Glanzendes, kraftiges Strohgelb mit zarten griinen Reflexen, hohe Viskositat. Leicht ge-
reift, kraftig nach reifem Kernobst und eleganter Wirze. Trocken mit merklichem, harmo-
nierendem Zuckerrest, splrbare pikante Saure, viel reife Birnen am Gaumen mit siBlich-
wurzigen Anklangen, etwas Piment und schwarzer Pfeffer, kraftiger, gut eingebundener
Alkohol, cremig und harmonisch am Gaumen, mit langem Abgang®, Dipl. Sommelier Martin
Widemann.

Griiner Veltliner

Speisenbegleitung
Tafelspitz, Schulterscherzl mit Semmelkren & Schnittlauchsauce oder Schweinesteak,
dazu Kartoffeln, Kigbis, Kohl.
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Gruner Veltliner Reserve
2018

Key Facts:
Origin: Austria, Lower Austria, Weinviertel

Quality: Qualitatswein, Single-Vineyard Wine

Most drinking pleasure: 2-8 years at 11-12°C
Alcohol Content: 13,0 vol. % | Residual Sugar: 8,09 | Acidity: 4,99

Vineyard & Vinification

Waldberg: The clay content in the loose sandy soil produces a very dense Griiner Velt-
liner with plenty of exotic character, and the south-facing slope allows for high levels of
ripeness. Through cluster thinning, we achieve better nourishment of the vines. To emp-
hasize its clear fruit character, we vinify it in temperature-controlled stainless steel tanks
and allow it to mature on the fine lees for at least 12 months.

Character

,Bright, strong straw-yellow with delicate green reflections and high viscosity. Slightly ma-
tured, with powerful aromas of ripe pome fruit and elegant spice. Dry with a noticeable but
harmonious residual sweetness, a lively spicy acidity, plenty of ripe pear on the palate with
sweet-spicy hints, some allspice and black pepper, strong but well-integrated alcohol, crea-
my and harmonious on the palate with a long finish®, Dipl. Sommelier Martin Widemann.

Food Pairings
Tafelspitz, shoulder cut of beef with bread horseradish and chive sauce, or pork steak ser-
ved with potatoes, pumpkin, and cabbage.
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Reserve

Griiner Veltliner




