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Typisch

Weinviertel!

Zweigelt
Exklusiv

Lage & Ausbau

Veigelberg: Am glihend heien Veigel-
berg finden die Rotweine ein perfektes
zu Hause. Der leichte Lossboden und
die sudliche Ausrichtung bringen saftige
Frucht, frische Saure und viel Potential
durch die hohe Reife. Durch Trauben-
teilung erreichen wir eine bessere Ver-
sorgung der Reben. Ausgebaut wird der
Zweigelt Exklusiv im Stahltnak, wo er
seine ganze Frucht und Sortenreinheit
entwickelt hat.

Charakter

.Klare, granatrote Optik mit mittelho-
her Viskositét. In der Nase eingelegte
Preiselbeeren und Anklange von Sau-
erkirschen, begleitet von eleganter
Wirze. Die Frucht, getragen von einem
weichen Tannin, setzt sich am Gaumen
fort und bildet einen unwiderstehlichen
Trinkfluss®, Dipl. Somm. Harry Wurm.

Speisenbegleitung

Tipp: Leicht gekuhlt, ein perfekter Be-
gleiter zu kurz gebratenen Grillgerich-
ten.

WEINGUT HIRTL
Brunngasse 72, 2170 Poysdorf - Osterreich (Austria)
Telefon: 0043 (0)2552/2182, Cell: 0043 (0)699/17000711 & 0043 (0)699/14000611
E-Mail: office@weingut-hirtl.at, Web: www.weingut-hirtl.at fb: www.facebook.com/WeingutHirtl

Lagenwein (single vineyard wine):
Osterreich Austria
Niederdsterreich Lower Austria
Weinviertel Weinviertel

Qualitatsstufe (Quality):
Qualitatswein

Trinkreife (most drinking pleasure):
2-8 Jahre years bei at 16-18° C

Alc. 14 vol. %
Restzucker (residual sugar) 5 g
Saure (acidity) 4,4 g

Jahrgang (vintage) 2022
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SUSTAINABLE

AUSTRIA

Vineyard & Vinification

Veigelberg: This hot hill with its loessy
soils facing south is the best home for
our red wines. By cutting the grapes in
halves instead of doing a green har-
vest, our vines are optimally provided
with nutrients. This Zweigelt is vinifi-
cated in stainless steel, where it ex-
presses its full fruit and typical zweigelt
character.

Character

“Clear, garnet-red appearance with me-
dium-high viscosity. Pickled cranberries
and hints of sour cherries on the nose,
accompanied by elegant spice. The
fruit, carried by a soft tannin, continues
on the palate and forms an irresistible
drinking flow”, sommelier Harry Wurm.

Food pairing
Tip: Slightly chilled, a perfect accompa-
niment to lightly grilled dishes.




