Auszeichnungen Awards

Falstaff Wine Guide 2023/2024 90 P.
A la Carte Guide 2023 91+ P.
Vinaria Weinguide 2023 ***

Zeit fiir Genuss Guide 2023 4+/5 Glaser
glasses u

Austrian Wine Challenge 2023 GOLD

Lagenwein (single vineyard wine):
Osterreich Austria
Niederdsterreich Lower Austria
Weinviertel Weinviertel

Qualitatsstufe (Quality):
Qualitatswein Niederdsterreich

Trinkreife (most drinking pleasure):
1-6 Jahre years bei at 10 - 12° C

Typisch
yp Alc. 12,5 vol. %
Restzucker (residual sugar) 5,8 g
Saure (acidity) 4,9 g

Weinviertel!

Jahrgang (vintage) 2022
O;ERTJF';E-O

Gruner Veltliner
Ried Biursting

Lage & Ausbau

Birsting: Die Ried Birsting mit ihren
tiefgriindigen Léss- und Sandbdden
bringt elegante Fruchtigkeit und feine
Wirze. Durch Traubenteilung erreichen
wir eine bessere Versorgung der Re-
ben. Sudlich ausgerichtet ernten wir
gesunde Trauben bei voller Reife. Fur
die Betonung seiner klaren Frucht bau-
en wir diesen Griinen Veltliner in tem-
peraturgesteuerten Stahltanks aus und
lassen ihn mindestens 4 Monate reifen.

Charakter

»Hellgelb mit Grunreflexen und leich-
tem CO2. In der Nase vielschichtige
Krauterwirze, die nach einiger Zeit im
Glas noch intensiver wird. Kernobst von
Nase bis zum Gaumen. Frische Saure,
zarte Steinobstaromen werden unter-
legt von eleganter Wirze und harmo-
nisch eingebundenem Alkohol*, Dipl.
Sommelier Harry Wurm.

Speisenbegleitung

Passt neben wirzigen Gemusegerich-
ten wie Gemise-Grastl auch sehr gut
zu Innereien.
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SUSTAINABLE
AUSTRIA
Vineyard & Vinification
Bursting: Ried Brsting's soil is of deep
loess and sand, bringing elegant fruit
and fine spice. By cutting the grapes in
halves instead of doing a green har-
vest, our vines are optimally provided
with nutrients. On this south-facing hill
we harvest grapes of great physically
ripeness year by year. To maintain its
clear fruit, we vinificate this Griner Velt-
liner in stainless steel tanks and give it
at least 4 months time to mature.

Character

'Pale yellow with green reflections and
light CO2. Complex herbal spices on
the nose, which become even more
intense after a while in the glass. Pome
fruit from nose to palate. Fresh aci-
dity, delicate stone fruit aromas are
underscored by elegant spiciness and
harmoniously integrated alcohol’, Harry
Wurm.

Food pairing

In addition to spicy vegetable dishes
such as vegetable Grostl, it also goes
very well with offal.



