
Lagenwein (single vineyard wine):  
Österreich Austria 

Niederösterreich Lower Austria 
Weinviertel Weinviertel 

Qualitätsstufe (Quality):  
Qualitätswein

Trinkreife (most drinking pleasure):  
1-5 Jahre years bei at 11-12° C 

Alc. 12,5 vol. %  
Restzucker (residual sugar) 6,4 g  

Säure (acidity) 5,3 g

Jahrgang (vintage) 2022

Vineyard & Vinif ication 
Kirchberg: This airy loess soil on the 
south-facing Kirchberg makes the 
Pinot Blanc very elegant. By cutting 
the grapes in halves instead of doing a 
green harvest, our vines are optimally 
provided with nutrients. To maintain its 
clear fruit, we vinificate this Pinot Blanc 
in stainless steel tanks and give it at 
least 6 months time to mature on the 
yeast.

Character 
‘Delicate straw yellow with medium 
viscosity. At the beginning a somewhat 
reserved nose reminiscent of fresh 
grapes. After a few minutes in the 
glass, a scent of ripe pear and yellow 
apple with a touch of the exotic unfolds. 
Dry in the mouth with mild acidity and 
retronasal aromas of pome. Delicate, 
slightly creamy fruit flavors flatter the 
palate. Classic Burgundy style with a 
medium to long finish‘, says sommelier 
Harry Wurm.

Food pairing 
With fried fish, such as salmon or pike-
perch, with a vegetable risotto, e.g. 
made from asparagus or fennel.

Lage & Ausbau 
Kirchberg: Der leichte Lössboden auf 
dem südlich ausgerichteten Kirchberg 
macht diesen Weißburgunder beson-
ders elegant-fruchtig. Durch Traubentei-
lung erreichen wir eine bessere Ver-
sorgung der Reben. Für die Betonung 
seiner klaren Frucht bauen wir ihn in 
temperaturgesteuerten Stahltanks aus 
und lassen ihn mindestens 6 Monate 
auf der Feinhefe reifen.

Charakter 
„Zartes Strohgelb mit mittlerer Visko-
sität. Zu Beginn eine etwas zurückhal-
tende, an frischen Trauben erinnernde 
Nase. Nach wenigen Minuten im Glas 
entfaltet sich ein Duft nach reifer Birne, 
und gelbem Apfel mit einem Hauch 
Exotik. Im Mund trocken mit milder 
Säure und retronasalen Kernobsta-
romen. Zarter, leicht cremiger Frucht-
schmelz schmeicheln den Gaumen. 
Klassische Burgunderstilistik mit mittel 
bis langen Abgang“, Dipl.-Sommelier 
Harry Wurm.

Speisenbegleitung 
Zu gebratenem Fisch, wie Lachs oder 
Zander mit Gemüserisotto, z.B. von 
Spargel oder Fenchel. 

Auszeichnungen Awards

A la Carte Guide 2023 91+ P. 

Falstaff Wine Guide 2023/2024 90 P.

Vinaria Weinguide 2023 ***

Zeit für Genuss Guide 2023 4+/5 Gläser 
glasses
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Weißburgunder 
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Weinviertel!


