Auszeichnungen Awards
Austrian Wine Challenge 2023 GOLD

Gruner Veltliner

Lage & Ausbau

Dieser klassische Veltliner wurde aus
den Trauben der besten Lagen rund um
Poysdorf vinifiziert. Gewachsen sind sie
allesamt auf sandig-ldssigem Boden.
Durch Traubenteilung erreichen wir
eine bessere Versorgung der Reben.
Fur die Betonung seiner klaren Frucht
bauen wir ihn in temperaturgesteuerten
Stahltanks aus.

Charakter

.Sattes, klares Gelb mit deutlicher
Schlierenbildung. Typische Grlner
Veltliner-Wirze, die sich in Form von
Wiesenkrautern und Kernobst-Aromatik
widerspiegelt. Am Gaumen trocken mit
frischer, knackiger Séaure und leichter
Speckbirnen-Note. Die jugendliche
Wiurze macht diesen Gruner Veltliner zu
einem typischen Vertreter seiner Art",
Dipl. Somm. Harry Wurm.

Speisenbegleitung

Passt gut zur typischen kalten Kiche
Osterreichs oder zu gerauchertem
Fisch.

Typisch

Weinviertel!

Classic

WEINGUT HIRTL
Brunngasse 72, 2170 Poysdorf - Osterreich (Austria)
Telefon: 0043 (0)2552/2182, Cell: 0043 (0)699/17000711 & 0043 (0)699/14000611
E-Mail: office@weingut-hirtl.at, Web: www.weingut-hirtl.at fb: www.facebook.com/WeingutHirtl

Classic aus (Classic from):
Osterreich Austria
Niederdsterreich Lower Austria
Weinviertel Weinviertel

Qualitatsstufe (Quality):
Qualitatswein Niederdsterreich

Trinkreife (most drinking pleasure):
1-3 Jahre years bei at 9° C

Alc. 12 vol. %
Restzucker (residual sugar) 4,7 g
Saure (acidity) 5,0 g

Jahrgang (vintage) 2022
CJ@,RTJF]EO

228003"

SUSTAINABLE

AUSTRIA

Vineyard & Vinification

This classic Gruner Veltliner co-

mes from the best vineyards around
Poysdorf. All of them with sandy-loessy
soil for a typical fruity-peppery Griiner
Veltliner. By cutting the grapes in halves
instead of doing a green harvest, our
vines are optimally provided with nutri-
ents. To maintain its clear fruit, we vini-
ficate this Gruner Veltliner in stainless
steel tanks.

Character

'Deep, clear yellow with clear strea-
king. Typical Gruner Veltliner spiciness,
which is reflected in the form of mea-
dow herbs and pome fruit aromas. Dry
on the palate with fresh, crisp acidity
and a light bacon pear note. The youth-
ful spice makes this Griner Veltliner a
typical representative of its kind‘, Dipl.
Sommelier Harry Wurm.

Food pairing
Goes well with typical Austrian Cold
Cuisine or with smoked fish.




