


UNSERE GESCHICHTE

Tradition trifft Innovation

Das Weingut Hirtl blickt auf 
fast 300 Jahre Weinbau zu-
rück – erste Aufzeichnungen 
stammen aus dem Jahr 1729. 

Heute verbinden wir, Martin 
und Andrea Hirtl, diese lan-
ge Tradition mit modernem 
Know-how und bewirtschaf-
ten 25 Hektar Rebfläche nach 
höchsten Qualitätsstandards.



NACHHALTIGKEIT

Verantwortung für die Umwelt

Die Verantwortung für unsere Umwelt und für 
zukünftige Generationen hat in unserem Be-
trieb oberste Priorität. 

Mit dem Gütesiegel „Nachhaltig Austria“ wird 
unser respektvoller Umgang mit Ressourcen 
sichtbar ausgezeichnet. Grundlage ist eine ex-
terne Kontrolle aller Produktionsschritte eines 
Weinjahres – nach rund 360 Kriterien aus den 
Bereichen Qualität, Klima, Biodiversität, Ener-
gie, Wasser, Boden, Soziales und Ökonomie.



HERKUNFT

Weine aus dem Weinviertel

Die klimatischen Einflüsse und geologischen Bedingungen bie-
ten ideale Voraussetzungen für facettenreiche, lebendige Wei-
ne. Metertiefer Löss, eine feine Flugsandablagerung aus den 
Eiszeiten, und starke Temperaturgefälle zwischen Tag und Nacht 
bezeichnen das dominante Terroir des nordöstlichen Weinvier-
tels. Dies sorgt für eine lange Dehnung der Reifezeit und ist so-
mit Grund für die Fruchtigkeit und Lebendigkeit unserer Weine. 
Lehm-, Urgesteins- und Schwarzerdeböden sind ebenfalls zu 
finden. Daher zählen neben dem Grünen Veltliner der Weißbur-
gunder, Riesling und Zweigelt zu den Hauptsorten, Chardonnay 
und Merlot zu den Spezialitäten.

Hauptdarsteller ist hier freilich der Grüne Veltliner.





UNSERE NEUE KELLEREI

Geschmack auf höchstem Niveau 

Mit dem Bau unserer modernen Wein-
kellerei haben wir einen wichtigen Mei-
lenstein für die Zukunft unseres Fami-
lienbetriebs gesetzt. Hier vereinen wir 
Innovation und Handwerk. Ein gesun-
des Ökosystem im Weingarten und viel 
Fingerspitzengefühl im Keller bilden die 
Grundlage für charaktervolle Weine im 
typisch Weinviertel-Stil. Dank funktiona-
ler Architektur und modernster Ausstat-
tung bieten sich ideale Bedingungen für 
sorgfältige, schonende Vinifikation.



NEUZUWACHS IM SORTIMENT

Eine neue Generation an 
Wein-Machern

Besonders stolz sind wir natürlich auf unseren Neuzuwachs 
im Sortiment, den unser Sohn Markus mit vinophiler Neugier 
und reichlich Feingefühl für Sie kreiert hat. 

„Granit & Berry Edition Markus“ ist ein 2022er Grüner Velt-
liner, der - zu 50 % im Stahltank maischevergoren, zu 50 % 
im Granit ausgebaut – als idealer Einsteiger für Weinliebha-
ber auf der Suche nach Neuem ohne Extreme überzeugt. Am 
Gaumen cremig mit mundfüllender Textur, mineralisch und 
komplex mit viel Druck im Finale! 

A la Carte 94 Punkte, Falstaff 93 Punkte



REBSORTEN

Unsere Weißweine

- Grüner Veltliner

- Welschriesling

- Gelber Muskateller

- Weißburgunder

- Chardonnay

- Riesling



6
REBSORTEN

29
WEINE

17 ha
REBFLÄCHEN





GRÜNER VELTLINER

Betonung auf Lagen & Vielfalt

Dem Grünen Veltliner – der Leitsorte im Weinbaugebiet Wein-
viertel – gehört unsere große Leidenschaft. Vom typischen 
Weinviertel DAC bis zu ausdrucksstarken Lagenweinen: Unsere 
Böden geben den Ton an – wir sorgen dafür, dass er hörbar 
bleibt. Sorten- und lagenspezifisch vinifiziert mit feinem Gespür.

LAGENVELTLINER

- Weinviertel DAC Franz
- Weinviertel DAC Ried Kirchberg
- Weinviertel DAC Ried Waldberg
- Grüner Veltliner Ried Bürsting

RESERVENVELTLINER

- Grüner Veltliner Granit & Berry
- Grüner Veltliner Reserve
- Weinviertel DAC Reserve
- Weinviertel DAC Große Reserve



3
REBSORTEN

5
WEINE

8 ha
REBFLÄCHEN



REBSORTEN

- Zweigelt

- Blauburger

- Merlot

Unsere Rotweine

- Zweigelt Exklusiv
- Blauburger Exklusiv
- Merlot Exklusiv
- One in Red
- Merlot Barrique



UNSER TEAM

Feingefühl im 
Weingarten und Know-

How im Keller​

Für die Produktion sortenty-
pischer Weine mit stilechtem 
Charakter braucht es nicht 
nur Feingefühl und Know-
How, sondern auch ein Team 
– Leute, die an einem Strang 
ziehen und zusammen hal-
ten. Das Weingut HIRTL 
Team besteht aus unserer 
Familie und engagierten Mit-
arbeiter:innen.



POYSDORFER WEINE GENIESSEN

Kostbaren Termine

In die Zukunft zu sehen ist unmöglich, 
aber wir haben die wichtigsten Termine 
bereits für Sie hier festgehalten, damit 
Sie unseren Poysdorfer Wein genißen 
können.

DAS WEINGUT BESUCHEN

Verkostungen und Führungen

Überzeugen Sie sich von der Qualität unserer 
Weine und genießen Sie die Vielfalt unseres Sor-
timents!



Weingut Hirtl  
A-2170 Poysdorf
Brunngasse 72

Tel.: 02552 / 2182
Mobil: 0699 / 14 00 06 11
Mail: office@weingut-hirtl.at

Web: www.weingut-hirtl.at
Instagram: weingut_hirtl
Facebook: Weingut Hirtl 


